Aus der Suppenkiiche

Markische Kartoffelsuppe mit Bacon-Chip
5,50 €

Rinderkraftbriihe Celestine mit feinen
Krautereierkuchenstreifen und Schnittlauch

5,90 €

Original Elsasser Flammkuchen - 14,40 €
- auf dem Holzbrett frisch aus dem Ofen serviert -

Das Original - tarte flambée
mit Gewulrzsauerrahm, knusprigen Speckwirfeln und Zwiebelstreifen

Der Vegetarische - tarte flambée végétarien
mit Gewirzsauerrahm, Spinat, Zwiebeln und Hirtenk&se

Der Susse - tarte flambée sucré
mit Natursauerrahm, Apfelstiicken, Mandelstiften
und Zimtzucker

Davor oder Zwischendurch

Kleiner gemischter Salat mit Vinaigrette und gekréuterten
Butter-Croutons

6,50 €
Gebackener Schafskase in Panko-Panade mit Rucola-Tomate concassé-Salat,
Balsamico-Glace und gehackten Walnusskernen
13,90 €
Duett vom Raucher- und Graved-Lachs

mit Spreewalder Meerrettich und herzhafter Honig-Dill-Senf-Sauce
auf knusprigen Kartoffelpuffern, an Salatbukett

17,70 €

Menu

Rinderkraftbriihe Celestine mit feinen
Krautereierkuchenstreifen
*%k%

Jungschweinsteak ,Spreewalder Art“ mit Krauterbutter, Spreewalder
Meerrettich, Gewurzgurkenfacher, buntem gebutterten Gemuse
und Steak House Pommes frites
*%k%

Schokoladenschaum an Bourbon-Vanilleeis mit
Roter Grutze, Sahnedekor und Hippengeback

32,90 €

Vom Rost und aus der Pfanne

Schweineschnitzel ,Wiener Art* mit Champignonrahmsauce
und Petersilienkartoffeln

21,90 €

Getranke- und Speisekarte mit Lebensmittelzusatzstoffen und Allergenen kann beim Servicepersonal eingesehen werden




Jungschweinsteak ,Spreewalder Art“ mit Krauterbutter, Spreewalder Meerrettich,
Gewirzgurkenfacher, buntem gebutterten Gemuse und Steak House Pommes frites

23,90 €

Halbe gebratene Ente mit frischen Orangenscheiben auf Semmelknédelscheiben
und fruchtiger Gemiisepaprika-Sauce

23,90 €

Herzhafte geflllte Hirschroulade mit Rotweinsauce, Preiselbeeren,
gebuttertem Rosenkohl und Kartoffelkl63en

25,90 €

Winterkabeljaufilet (,Skrei“ vor den Lofoten gefangen) in Weil3wein geduinstet oder
gebraten ,Mdllerin Art auf Blattspinat mit Dillsauce und Petersilienkartoffeln

25,90 €

Lamm Carree (200g) rosa gebraten auf Thymianjus mit griinen Bohnen
im Baconmantel und sautierten Schupfnudeln

34,50 €

Hausspezialitat je 29,90 €

Schweinefiletspiel3 (250g) mit zweierlei Saucen (bitte wéhlen Sie: BBQ-, BBQ-
Cranberry-, Caramelized Onion- oder Chili Aji Panca-Sauce),
Bratkartoffeln und Salatbukett

Vegetarisch
Bunter Gemusespield mit zweierlei Saucen (Teriyaki Sesam- und

Flame Roasted-Paprika-Sauce), Gebackener Blumenkohl,
Ofenkartoffel mit Sour Creme und Salatbukett

Vegetarisch

Kirschtomaten-Gemiise-Pfanne

Tagliatelle und buntes Gemiuse mit Kirschtomaten, Barlauch und
Krautern in Olivenol geschwenkt

22,90 €

Kartoffelpuffer-Spinat-Lasagne

kostlich & direkt aus dem Ofen (mit Kase) mit Sour Cream
und einem kleinen Salat

21,90 €
Salatplatte

Salat mit Hirtenk&seraspel

Bunte Salatplatte mit frischem Gemdise, Vinaigrette, Hirtenkése
und Krauter-Croutons

23,90 €

Getranke- und Speisekarte mit Lebensmittelzusatzstoffen und Allergenen kann beim Servicepersonal eingesehen werden




