Aus der Suppenkiche

Rinderkraftbriihe Celestine mit feinen
Krautereierkuchenstreifen

5,90 €
Gebundene Wildsuppe mit Pilzeinlage

6,20 €

Original Elsasser Flammkuchen - 14,40 €
- auf dem Holzbrett frisch aus dem Ofen serviert -

Das Original - tarte flambée
mit Gewirzsauerrahm, knusprigen Speckwitrfeln und Zwiebelstreifen

Der Vegetarische - tarte flambée végétarien
mit Gewdirzsauerrahm, Spinat, Zwiebeln und Hirtenkése

Der Susse - tarte flambée sucré
mit Natursauerrahm, Apfelstiicken, Mandelstiften
und Zimtzucker

Davor oder Zwischendurch

Kleiner gemischter Salat mit Vinaigrette und gekrauterten
Butter-Croutons

6,30 €

Duett vom Raucher- und Graved-Lachs
mit Spreewalder Meerrettich und herzhafter Honig-Dill-Senf-Sauce
auf knusprigen Kartoffelpuffern, an Salatbukett

17,70 €

Menli

Rinderkraftbriihe Celestine mit feinen

Krautereierkuchenstreifen
*%%

Drei Schweinemedaillons im Baconmantel auf kleinen Kartoffelpuffern
mit Champignonrahmsauce und Salatbukett

*k%

Schokoladenschaum an Bourbon-Vanilleeis mit
Roter Gritze, Sahnedekor und Hippengeback

29,90 €

Getranke- und Speisekarte mit Lebensmittelzusatzstoffen und Allergenen kann beim Servicepersonal eingesehen werden




Vom Rost und aus der Pfanne

Herzhaftes Wildgulasch mit Preiselbeeren,
Apfelrotkohl und Kartoffelklof3en

23,90 €

Rindersauerbraten mit Pulsnitzer Lebkuchensauce,
Apfelrotkohl und Kartoffelkld3en

21,90 €

Halbe gebratene Ente auf Semmelknoddelscheiben mit buntem
fruchtigem Paprika-Gemiuse und Orangenscheiben,

23,90 €

Braumeisterschnitzel nach ,Cordon bleu Art“ mit sautiertem
Paprikagemise und Steak House Pommes frites

24,90 €

Zanderfilet ,Mullerin Art“ auf gebuttertem Wurzelgemiise,
mit Dijon-Senf-Sauce und Petersilienkartoffeln

25,90 €

Rinderfiletsteak (180g Rohgewicht) mit Krauterbutter, Grilltomaten
mit fleur de sel und hausgemachten Kartoffelplatzchen

32,90 €

Hausspezialitat

Jungschweinsteak ,Strindberg Art“ (Senf-Zwiebel-Ei-Hulle) mit Steak House
Pommes frites und einem kleinen bunten Salatteller

25,90 €

Vegetarisch

Kirschtomaten-Gemuise-Pfanne (vegan)
buntes Gemiuse mit Kirschtomaten und Krautern in
Olivendl geschwenkt mit Barlauch und Bandnudeln

19,90 €

Kartoffelpuffer-Spinat-Lasagne (mit Kase)
kostlich & direkt aus dem Ofen mit Krauter-Schmand
an einem bunten Salat mit Himbeervinaigrette

19,90 €

Salat mit Hirtenkase, bunte Salatplatte mit frischem Gemise der Saison,
Vinaigrette, Hirtenk&éseraspel und Krauter-Croutons

19,90 €

Getranke- und Speisekarte mit Lebensmittelzusatzstoffen und Allergenen kann beim Servicepersonal eingesehen werden




