Aus der Suppenkiche

Spargelcremesuppe mit feinen
Kochschinkenstreifen und Spargelstiicken

5,40 €
Kartoffel-Lauch-Cremesuppe mit Croutons
5,40 €
Davor oder Zwischendurch

Kleiner gemischter Salat mit Vinaigrette und gekrauterten
Butter-Croutons

6,30 €

Ragout fin mit Butterflocken und Kase tberbacken,
serviert mit Zitrone und Toastecken

9,60 €

Kartoffelpuffer ,Asparagus®, ein zartes Schweinemedaillon mit
Stangenspargel und Kase, tberbacken

13,90 €

Duett vom Raucher- und Graved-Lachs
mit Spreewalder Meerrettich und herzhafter Honig-Dill-Senf-Sauce
auf knusprigen Kartoffelpuffern an Salatbukett

17,70 €

Spargel-Menu

Spargelcremesuppe mit feinen
Kochschinkenstreifen und Spargelstiicken
*k%

Frischer, deutscher Stangenspargel
mit hollandischer Sol3e und Petersilienkartoffeln
*k%k
Schokoladenschaum an Bourbon-Vanilleeis mit
Roter Grutze, Sahnedekor und Hippengeback

30,90 €

Vom Rost und aus der Pfanne

Halbe gebratene Ente mit frischen Orangenscheiben auf Semmelknédelscheiben
mit und buntem Paprikagemuse in fruchtiger Sauce

23,90 €
Zanderfilet Mullerin Art auf Blattspinat, mit Petersilienkartoffeln und Salatbukett
25,90 €

Beef-Stew nach irischer Art mit Rindfleisch, Zwiebeln, weil3en Ribchen, M6hren,
Bleichsellerie und Kartoffeln in Schwarzbiersauce

20,90 €

Getranke- und Speisekarte mit Lebensmittelzusatzstoffen und Allergenen kann beim Servicepersonal eingesehen werden




Burgunderbraten von der Rinder-Semerrolle mit Rotweinsauce,
Apfelrotkohl und Kartoffelkl63en

22,90 €

Frischer, deutscher Stangenspargel
mit hollandischer Sol3e und Petersilienkartoffeln

23,90 €

Jungschweinsteak ,au four” mit buntem gebutterten
Gemiuse und Steak House Pommes frites

21,90 €

Schweineschnitzel ,Wiener Art*
mit frischem, deutschem Stangenspargel, Semmelbutter
und Petersilienkartoffeln

25,40 €

Rinderfiletsteak (180g Rohgewicht) mit Krauterbutter, Grilltomaten
mit fleur de sel und hausgemachten Kartoffelplatzchen

34,50 €

Hausspezialitat
Schweinefiletspiel’ (250g) mit zweierlei Saucen (bitte wahlen Sie: BBQ-, BBQ-
Cranberry-, Caramelized Onion- oder Chili Aji Panca-Sauce),
Bratkartoffeln und Salatbukett

29,90 €

Vegetarisch
Bunter Gemiusespiel3 mit zweierlei Saucen (Teriyaki Sesam- und

Flame Roasted-Paprika-Sauce), Gebackener Blumenkohl,
Ofenkartoffel mit Sour Creme und Salatbukett

29,90 €

Vegetarisch

Kirschtomaten-Gemiuse-Pfanne
Spargelsticke mit Kirschtomaten und Krautern in
Olivendl geschwenkt mit Barlauch und Bandnudeln

20,90 €

Kartoffelpuffer-Spargel-Lasagne
kostlich & direkt aus dem Ofen (mit Kése), mit sauce hollandaise
und einem kleinen Salat

22,90 €
Salat mit sautierten Spargelsticken und Bérlauch

Bunte Salatplatte mit frischem Gemduse der Saison, Vinaigrette,
sautierten Spargelstiicken, Barlauch und Krauter-Croutons

20,90 €

Getranke- und Speisekarte mit Lebensmittelzusatzstoffen und Allergenen kann beim Servicepersonal eingesehen werden




